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We{ne offen
Scﬁjez/z
Wez’ss

CHF CHF CHE
1dl 2dl 5dl
Cuvée blanc Rhywy VDP 4.50 9.00 22.00
Wilchinger Riesling-Silvner AOC Hedinger 4.00 8.00 18.50
Féchy Fonterive La Cote AOC 4.00 8.00 18.50
Jralien
MOMA Bianco Trebbiano, Sauvignon Blanc, Chardonnay 5.50 11.00 25.50
Ljeosé/ Bénc % notre
1dl 2dl 5dl
Dorflinger Rosé 4.00 8.00 18.50
Blanc de noir vom Rétiberg 4.50 9.00 22.00
Ljeozf
1dl 2dI 5dl
Wilchinger Blauburgunder Hedinger Weingut 4.00 8.00 18.50
Charmeur Cabernet Dorsa Keller Wein 5.50 11.00 27.50
udzfaén
1dl 2dl 5dl
Primitivo 75cl 6.00 12.00 27.50
Luna Argenta 75 cl 6.00 12.00 27.50
Sgam’en
1dl 2dl 5dl

Rioja El Coto DOCA 5.50 11.00 25.50



Wzﬁsswe[ne Scﬁﬁez’z
%%/7‘1567’ Sauv{gnon [éﬂc AOC 750/ 20271 r. 39.50

Traubensorte: Sauvignon blanc

Funkelndes Gringelb, wirzige Nase, duftend nach Stachelbeeren, Cassis, im Gaumen schén
balancierte Frucht-Saure, langer Abgang.

Passt zu: Pasteten, gegrilltem Fleisch und Weissschimmelkase.

%eren[eiger L@’nof&rzﬁs 75 0@022 . 39.50

Traubensorte: Pinot gris

Leicht lachsfarbig, Fruchtig, rassig, intensive Aromen von exotischen Frichten, Honigmelone.
Seine Fille ist gepaart mit feiner, angenehmer Saure.

Passt zu: Apéro, Spargeln, leichten Sommerspeisen und vorziiglich zu Fischgerichten.

%eren[eiger Lj)z’noz,‘ [/aAnC 75 0/5027 L%: 35 .50

Traubensorte: Pinot blanc

Helles Goldgelb, frisch und lebhaft mit zarten Frihlingsdiften nach Zitrusfrichten, Litschi und
Weinbergpfirsich.

Gewachsen im altesten Rebberg der Stadt Schaffhausen

Passt zu: Apéro, Kase und leichten Sommerspeisen.

8&%0 cé noir J&sa’@g 750/:2022 r. 32,50

Traubensorte: Pinot noir

Ein Weisswein aus schonend gepressten Pinot-Noir-Trauben mit einem wahren Kosmos an
Aromen, die es zu entdecken gibt.

Der Weisswein wird sehr schonend mit einer kiihlen Garung ausgebaut, welche nach einigen
Tagen gestoppt wird, damit wir die natlrliche Fruchtstisse im Wein behalten kénnen.

Passt zu: Apéro, Kase, Meeresfriichte, SUss-Sauer, Asiatisch oder einfach zum Geniessen!



Sc{v‘oa’zer Ljaofwe{ne

Sc%wer tavia 75c/;2027/50c/‘ Tr. 49.50/ Fr33.00

Fur diesen edlen Tropfen werden nur Trauben aus den besten Lagen im Blauburgunderland
verwendet. 8verschiedene Grundweine werden fur diesen Cuvée ausgelesen und individuell im
Barrique ausgebaut. Die Zusammensetzung ist ein Geheimnis des Kellermeisters.

Ein dichter, kraftiger, sehr harmonischer Rotwein. Vollmundig mit viel Frucht und dezentem Holz.

Passt zu: Fleischgerichten.

ﬂagne, Caéa‘mezf L%ergf Sc%mer ﬂOC 750&0@ L%: g 6. .50

60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot.

Im Duft konzentrierte Aromen von schwarzen Johannisbeere und Kaffeenoten und griinem
Pfeffer. Zeigt sich am Gaumen mit Fulle und unerwarteter Eleganz und Feinheit. Der volle Kérper
und die ausgewogene Balance kommt vom besonderen Klettgauer Klima welches vollreife
Trauben ergibt.

Passt zu: Wildgerichte, dunkles Fleisch, Braten, weiche bis harte Kase

Eisenhalder Alte Rebe 75c/2027 /5ch Fr. 42,50/ Fr30.00

Die Siblinger Eisenhalde zahlt zu den besten Reblagen der Ostschweiz. Dieser Wein wird gekeltert
aus Reben die alter als 30 Jahre alt sind. Diese bringen kleinere Ertrage daflr gehaltvollere Weine

Ausbau im grossen alten Eichenfass, teilweise maischevergoren und maischeerwarmt

Dunkles Rubinrot. Kompakte Frucht, Waldbeeren, Moos. Vollmundiger, warmblUtiger Kérper mit
reifen Tanninen. Ein kraftiger Rotwein der sich sehr elegant und feurig zeigt.

Passt zu: Fleisch, Grill und Wildgerichten.



%aéfzger ggnnovaf{on 75c/2020 E 46, .50

Handgelesene Pinot noir Trauben mit bis 115° Oechsle. Beerig in der Nase, breit im Gaumen mit
einer intensiven Erdbeer-, Himbeeraromatik. (Amaronetyp)

Passt zu: Fleischgerichten

L%er/o‘t gdc%gen W S Se’éct{on 75 c/,‘2079 r 39.50

Traubensorte: Merlot

Er ist vollmundig, weich und fruchtig. Die feine Aromatik von dunklen Beerenfrichten und
Pflaumen wird mit dezenten Wirznoten erganzt. Mehrmonatiger Ausbau im Barrique.

Passt zu: Allen Fleisch- und Saucengerichten.

%erenéiger Cuvée 7353 750&078 L%: 46. .50

1353 wurde der Rebberg in den Schriften das erste mal erwahnt. Erstmals zu Jubilaum gekeltert,
wird er nun jahrlich in limitierter Zahl von 1353 nummerierten Flaschen produziert. Purpurrote
Farbe, sonnengereifte Pinot noir-Trauben vereint mit Pinot noir vom Eichenfass. Ein wunderbar
vollmundiger, ausgewogener Wein mit betérender Aromatik.

Passt zu: Fleischgerichten, Wild (Pfeffer) und Kase

Zwegeg q/Vez’nguf &a&ser %ﬂu 750/:2027 E’.jg.j o

Traubensorte: Zweigelt

Wunderschoénes Rubinrot, kraftig und wirzig duftend nach Beerenfrichten mit dezenten
Rostaromen.

Passt zu: Fleisch- und Wildgerichte, Kase



Sgan{en

Beronz’a jaeserva gOCa 750@075 (.77’ 42,5 @)

Traubensorte: Tempranillo, Graciano, Mazuelo Bodegas Beronia

Ein strukturierter Wein: Fein, elegant, frisch-fruchtig (Holunder, Heidelbeere, Kirsche) und
vielschichtig mit Sinneseindrticke, die an Blumenaromen, an vegetabile Noten und an
Ausbauaromen (Karamell, Kaffee, Stissholz) denken lassen-prasentiert er sich in der Nase. Es ist
ein typischer Charakterwein, der keine Zweifel Uber seine Qualitat aufkommen Iasst: Die
aromatische Vielfalt, die filigrane Struktur, die Ausgewogenheit lassen die Herzen héher schlagen
und versprechen ein Genusserlebnis der ersten Gute.

Passt zu: Lamm, Rindsfleisch (z.B. Braten, Entrecote, Stroganoff, Ragout), Federwild, gereiftem Kase

L%az’mun Seéetz’on L%?’O ;DO 75 0/5077 L?i.’,46.:50

Traubensorte : 100% Tinta del Toro
Bodega Vifia Guarefa

Dieser fantastische Wein aus Spanien stammt aus dem Weinbaugebiet Toro im Bezirk Castilla y
Ledn, welche seit 1986 eine eigene D.0. Zone ist. Dort wachsen am Nordufer des Duero Flusses
auf einer H6he von 600 bis 750 m.U.M vorwiegend rote Trauben aus Tinta de Toro, einer Unterart
des Tempranillos. Aufgrund der Héhenlage und der Binnenlage herrschen extreme
Temperaturunterschiede, sowohl zwischen Sommer und Winter wie auch zwischen Tag und
Nacht. Ideale Voraussetzungen fur Qualitatsweine, welche die 1989 neu gegriindete Bodega mit
dem Onologen Roberto Zarate in sorgfaltiger Arbeit zu nutzen weiss. Die Weine haben uns schon
beim ersten Schluck vollends Uberzeugt. Der "Seleccién" wird wahrend 16 Monaten vorwiegend
in franzdsischen Barriques ausgebaut, bevor er mindestens 20 Monate in der Flasche weiterreift,
bevor der Wein in den Verkauf gelangt.

Passt zu: Federwild (Ente, Fasan), Kalbfleisch, gereifter Kase oder einfach zum Geniessen.



g%:ané:ez’c[

C[dzfeau /a‘ Zgasfz’cééz%; rouge Cor[z’éres AOC 75 c/2077 (.77’52,5 0

Traubensorten: 80% Syrah, 20% Grenache

Guilhem Durand ist ein Winzer aus Leidenschaft, der tief mit der Erde verwurzelt ist. In seinen
Weinen finden sich Terroir, Charakter und seine Leidenschaft zum Wein wiederAuf lehmig-
kalkigen und kiesigen mit grossen Steinen durchsetzten, siddstlich exponierten Rebflachen
gedeihen die Trauben im mediterranen Klima bis zur schonsten Reife. Geerntet wird manuell.
Eine lange Maischegarung mit kontrollierter, langsam ansteigender Temperatur wird gefolgt von
einem Ausbau von 12 Monaten im Barrique, die jeweils zu einem Funftel durch Neue ersetzt
werden. Diese Cuvée wird aus Trauben von ca. 50-jahrigen Rebstdcken gekeltert, welche einen
durchschnittlichen Ertrag von gut 30 hl/ha bringen.Passt zu: Ente, Kaninchen, Wildgerichte,
Grilladen, Weichkase, Liebhaber franzdsischer Weine



Sgan{en

cgt'cz’nz'a ;DO %hos Cé‘ (_%acgz'a[ogz}:mia, (%acgz’c,[ggz,bam'en

Bodegas Licinia ist ein Familienbetrieb in Morata de Tajufia, welcher mitten im Hochland der
Region Madrid zu Hause ist. Das Weingut stellt nur einen einzigen Wein her. Dieser hat gleich
beim ersten Jahrgang mehrere spanische Pramierungen erhalten, zb. Naliz de Oro (goldene
Nase) und "Enoforum". Die gesamte Jahresproduktion betragt ca. 30000 Flaschen.

j/o‘r céofz/cz/m/a 75 c/éo77 E’.4¢50

Traubensorte : 65% Tempranillo, 20% Cabernet Sauvignon, 13% Syrah, 2% Merlot

Der kleine Bruder vom Licinia zeigt sich in der Nase von der schmeichlerischen Seite;
vielschichtiges Bouquet von schwarzen Frichten und Backgewurzen. Am Gaumen kraftig und
gleichzeitig elegant, mit einem langandauernden Abgang. Wirkt nie uberladen. 6Mt. Barrique.

Passt zu: Federwild (Ente, Fasan), Kalbfleisch, gereifter Kase oder einfach zum Geniessen.

ofz’czhz/a 75 c/é075 k_;?;’J 6. .50

Traubensorte: 50% Tempranillo, 25% Cabernet Sauvignon, 20% Syrah, 5% Merlot

Kirschrot mit violetten Reflexen; kraftige Aromen von schwarzen Frichten und Gewtrzen, eine
leichte Mineralnote; im Gaumen voluminds mit einem langen Abgang. Der Ausbau erfolgt fir 15-
18 Monate in franzosischen Eichenfassern.

Passt zu; Kraftigen Gerichten, dunklem Fleisch.



cjz,‘aé;n

L%z’mcaém Primitivo a{‘ L%ana&rz’a DOC 750[2077 r. 4750

Traubensorte: 100% Primitivo
Produttori Vini di Manduria

Ein Primitivo mit beeindruckender Aromentiefe und archaischer Kraft. Harmonisch, mit gut
eingebundenen Tanninen - und fast endlos lange nachhallend... Mindestens 6 Monate in
Barriques

Passt zu: Dunklem Fleisch und Pasta.

San Carro, L%arcé (g ross0, Cia Cia 750/;2027 r. 42,50

Traubensorte: 40% Barbera, 30% Sangiovese, 30% Merlot

Purpurrot mit rubinroten Reflexen; Duft nach Kirsche und Waldbeeren. Im Gaumen sehr saftig, jung
und frisch. Ein jugendlicher Tropfen mit slidlandisch warmen" Charme.

Passt zu: FUr Geniesser guter Weine, Pasta mit Fleischsauce, Salami, Prosciutto crudo.

Sz’éntz’um Primitivo c{ L%ancér{a DOC 2020 r. 39.50

Traubensorte: 100% Primitivo
Apulien

Brombeere, Dérrobst und weiche Vanille- und Zimtaromen begeistern Nase und Gaumen bei
diesem gehaltvollen granatroten Wein. Eine leichte Auftaktsusse, ein fulliger Korper, eine
geschmeidige, harmonische Struktur, viel Frucht und ein langer Abgang machen den Wein zum
nachhaltigen Genuss.

Passt zu: Geniesser strukturierter, gehaltvoller Primitivos. Ein guter Begleiter zu Rind- und
Lammfleisch



8aca Ly\ém 750@027 E’.42,5 @)

Traubensorte: Merlot, Corvina und Cabernet Sauvignon

Corte Figaretto

Der Bacca Nera stammt aus dem fur seine besonderen klimatischen Verhaltnisse bekannten
Valpantena-Tal, wo das kleine, aber feine Weingut Corte Figaretto regionale Rebsorten kultiviert.
Ein fruchtig-eleganter, vollmundiger Wein. In der Nase sowie am Gaumen dominieren
Waldbeeren mit stsslichen Gewulrznoten. Ein erfrischender, unkomplizierter Rotwein fur jeden

Tag. Und Fleischgerichten

Passt zu: FUr Geniesser guter Weine, Pasta und Fleischgerichten

ﬂrqent{n[en

ofoco 75 cfzozo L%: 39.50

Traubensorten: Malbec/Cabernet Sauvignon/Merlot

Mendoza/Hersteller: Dieter Meier

Sehr dunkles Rubinrot, in der Nase offen mit Noten von Cassis, Zwetschge, Toast und Zedernholz,
am Gaumen saftig und weich mit dichter, vollreifer Frucht und feinmaschigem Tannin, ein

fruchtbetonter, saftiger Wein mit verlangertem Abgang.

Passt zu; Grill, wirzigen Eintdpfen Rind-, Pferd und Lammfleisch.



Primitivo c{ L%anc&rz’a Sessantanni 60 anni DOC 2077 c%’.j& .50

Traubensorten: 100% Primitivo

Beim Primitivo di Manduria Sessant'anni handelt es sich um einen gigantischen, wuchtigen
Primitivo, dessen Trauben von Uber 60 Jahre alten Rebstdcken stammen.

Die Trauben flr diesen Wein stammen aus ausgesuchten Weinbergen in der Gemeinde San
Marzano, wobei die Rebanlagen schon Uber 60 Jahre alt sind. Die Lese der Primitivo-Trauben
erfolgt von Hand und erst in der zweiten Halfte September, wenn die Trauben kurz vor der
Vollreife stehen. Nach der Garung lagerte der Wein fur 12 Monate in franzdsischen Barriques und
amerikanischen Eichefassern.

Der Sessant'anni leuchtet rubinrot im Glas und besticht durch ein komplexes Bouquet mit Diuften
nach Pflaumen, Kirschen sowie nach dezenten Tabaknoten. Im Gaumen ist er unglaublich
kérperreich mit Aromen nach frischem Kaffee, Kakao und Vanille. Die Tannine sind elegant
eingebunden und der Abgang ist nicht enden wollend lang und angenehm.

Passt zu: Grilladen, rotem Fleisch sowie rezenten Pastagerichten. Doch dieser Spitzenwein eignet
sich auch hervorragend, um ihn einfach so zu geniessen!
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